Seminaras

»RIEBALY KOKYBES TYRIMAI*

Riebalai placiai naudojami maisto gamyboje dél savo mitybinés vertés, tekstdros ir
jusliniy savybiy. Jie yra vieni i§ pagrindiniy ingredienty tokiuose maisto produktuose
kaip ledai, deSros, kepiniai, konditerijos gaminiai ir kt. Riebalai yra Igsteliy membrany
strukturinis komponentas, energijos Saltinis, jie batini hormony gamybai, optimaliai
smegeny veiklai, svarbls pasisavinant tirpius vitaminus, antioksidantus. Pagal kilme
riebalai gali bati gyvaniniai ir augaliniai.

Seminaro dalyviai bus supazindinami su laboratorijoje esancia riebaly kokybinei
analizei atlikti reikalinga augalinio aliejaus iSgavimo iS sékly spaudziant Saltu ir
ekstrakcijos budais, ragstingumo, peroksidy ir jodo skaiciy, riebaly rtagsciy sudéties
nustatymo ir kt. jranga.



