
Seminaras 
 

 

„MAISTAS: TECHNOLOGINĖS TENDENCIJOS, INOVACIJOS IR ATEITIES 
PERSPEKTYVOS“ 

 

Seminaro metu apžvelgiamos šių dienų maisto žaliavų paruošimo apdorojimo ir 
gamybos tendencijos,  pagrindiniai metodai, taikomi vaistažolių ir vaisių ekstraktams 
gaminti. Pristatomos naujausios technologinės inovacijos, didinančios gamybos 
našumą,  ekologinį tvarumą ir įgalinančios personalizuotų maisto produktų kūrimą ir jų 
pateikimą. Taip pat bus pasidalinama įžvalgomis, kokių naujovių maisto gamyboje 
galima tikėtis artimiausiu metu. 


